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Sélection Cadeaux d affaires - Hiver 2021-27

ANcuisine

L'univers culinaire au service de votre business

Pour la deuxieme année consécutive, ANcuisine vous fait voyager
dans son univers culinaire pour y piocher vos prochaines idées de cadeau,
Cadeaux @ vos clients pour entretenir le lien commercial par une attention personnalisée et durable,
Cadeaux pour remercier vos équipes de leur engagement,
Cadeaux @ vos partenaires indispensable dans |a réussite de votre entreprise.

Les pages ci-aprés ne dévoilent qu'une partie de notre sélection,
Sélection qui s enrichit au fur et a mesure de nos rencontres, visites dans les salons et recherches sur la toile,
Sélection guidée par notre volonté de vous proposer des produits de plus en plus vert, tant au niveau de
leur fabrication qu'au niveau de leur design et de moins en moins éphéméres car utiles dans la vie de tous les jours,
Sélection entierement personnalisable @ vos couleurs grdce a différentes techniques de marguage.

N'hésitez-pas a nous confier votre projet, nous vous partagerons nos idées pour élaborer ensemble le meilleur choix @ vous proposer |
Pour égayer cette fin d'année, sous le signe de la gastronomie, contactez-nous !

Antaine IMBAULT



CSTHABILLER - SEVETIR - SE PREPARER

Pour vous glisser dans la peau d'un Chef, préparez-vous et enfilez
avec élégance une tenue @ la fois contemporaine et classique

Tablier de cuisine - polycoton - Sl

Un tablier en textile mélangé pour une meilleure tenue, A partir de
avec ou sans poche, aux coloris de votre choix 11,50 €

Tablier de cuisine denim- coton - S?7

Une version design du tablier, en coton denim avec laniéres A partir de
de couleur marron 450 €

Tablier de cuisine - chanvre - §3
Jue pensez-vous de notre version du tablier en chanvre naturel ? A partir de

18,50 €

Tabliers de cuisine - cuir pleine fleur - SU

Le tablier de style tout en cuir qui se patinera a l'usage, A partir de
& garder toute une vie 88 €

Veste de cuisine blanche - cotan - Sh

La traditionnelle veste de cuisine, & personnaliser A partir de
d votre prénom et @ vos couleurs 44 50 €

Toque de cuisine blanche - coton - S6
Adoptez le total look... et coiffez-vous de la toque du cuisinier A partir de

11,80 €



TATLLER - CONCASSER - COUPER

C'est parti, prenez une planche @ découper , le couteau de votre choix et émincez,
ciselez, pilez, hachez... vos ingrédients pour préparer de délicieux mets

Planches a découper rectangle - bois - Tl
Une planche, en bois naturel avec un liseré vert trés tendance A partir de

12,80 €

Planches a découper tradition - bois - T2

Une planche aux formes traditionnelles, en bois naturel A partir de
avec un liseré vert trés tendance et une accroche pour la suspendre 1480 €

Set de 3 couteaux - manches bois - T3
3 couteaux pour tout cuisiner sans modération A partir de

14,20 €

Couteaux japonais - manches bois - T4

Vous souhaitez cuisiner des ceviche, sushi ou autres poissons crus ? A partir de
Voici les couteaux qu'il vous faut | 1520 €

Mortier - marbre et bois - Th
L'outil indispensable pour piler ail et épices afin d'assaisonner A partir de
vos plats 7260 €




 ASSAISONNER - EPICER - GOUTER

Le secret en cuisine, ¢ est | assaisonnement | Pour cela goutez vos préparations
et gjoutez-y herbes fraiches, épices, sel et poivre fraichement moulus

Bocal a graines - verre - Al

Faites pousser vos propres graines d ajouter a vos plats,
pour pimenter les préparations |

Plateau duo aromatiques- bois et céramique - A2

Créez votre potager de plantes aromatiques dans votre cuisine
et parfumez vos plats tout au long de la saison

Etui dégustation - jute et verre - A3

Un étui en toile a personnaliser avec 2 tubes en verre remplis
d'épices pour embaumer votre cuisine

Set moulin poivre et sel - bois - Al

Personne n'aime la nourriture fade, ajoutez sel et poivre pour
apprécier au mieux vos préparations !

Mini moulin a épices - alu bossé - Ab
(ue faire des épices rapportées de vos voyages ? Utilisez ce moulin
pour les avoir a porter de main dans votre cuisine

Rape o fromages - bois et métal - Ab

Une rape présentée avec sa boite réceptacle en bambou, pour ajouter
la touche finale a votre risotto ou a vos spaghettis a la vongole |

A partir de
CRIES

A partir de
16,40 €

A partir de
6,50 €

A partir de
1480 €

A partir de
12,80 €

A partir de
Bul €




 PATISSER - FACONNER - CONFECTIONNER

Pour les « becs sucrés » place a la pdtisserie et en cette période de fétes de fin d'année,
patissez quelques biscuits a déguster avec un chocolat chaud au coin du feu

Set 3 emporte-pieces - métal - P
Emporte-piece avec cordon de jute, a utiliser en cuisine
et/ou a suspendre a votre arbre de Noél

Rouleau a patisserie - bois - P2

L'indispensable de o patisserie pour étaler pate brisée, feuilletée
ou sucrée et réaliser les meilleurs desserts

Rouleau a patisserie enfant - bois - P3

La version enfant du rouleau a patisserie pour les accueillir
a vos cotés en cuisine - minimum 150 pigces

Kit a patisser - tissu, métal et bois - PY

Vous souhaitez cuisiner des ceviche, sushi ou autres poissons crus ?
Voici les couteaux qu'il vous faut I Minimum 250 pigces

A partir de
3.80 €

A partir de
950 €

A partir de
440 €

A partir de
1540 €
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DEJEUNER - DEGUSTER - MANGER

Pour ['heure du déjeuner, au bureau le plus souvent, des contenants
tres pratiques et design pour une pause réconfortante

Bento simple - fibre de blé - DI

Une boite déjeuner bien pratique @ emporter partout avec vous A partir de

6,90 €

Double Bento - fibre de riz - D7

Une version de la boite déjeuner en double compartiment A partir de
pour un plus gros appétit, ou une formule plat + dessert 12.90 €

Bento double - verre - 03

Votre boite déjeuner en verre avec séparation et couvercle bambou A partir de
pour ne pas oublier ce que vous allez déguster | 15.90 €

Bol a salade - verre - DY

Conservez une salade fraichement préparée dans ce bol en verre A partir de
au design élégant. Le couvercle en bambou donne a la boite 12.20 €
un aspect naturel et élégant 0h

Kit couverts a emporter - Db

Une fourchette qui pique, un couteau qui coupe, une cuillére bien A partir de
creuse et des baguettes qui saisissent bien ; ainsi vous étes équipés 780 €
pour votre déjeuner |
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BOIRE - SF DESALTERER - S'ABREUVER

tau, infusion, café, vin... lls sont les compléments essentiels au repas,
d consommer avec modération pour le café et le vin

Gourde isotherme - aluminium - Bl

Une gourde isotherme au design sobre qui vous accompagnera A partir de
tout au long de la journée 11,30 €

Bouteille avec bouchon - verre et liege - B2

Conservez vos jus de fruits frais, votre eau ou d'autres boissans A partir de
dans cette bouteille en verre. Le couvercle en ligge donne a la carafe B UD€
un aspect naturel

Mug vintage - céramique - B3
Une version vintage de votre mug qui résistera au lave-vaisselle A partir de
et au micro-onde 420«

Verre double parais - borosilicate - Bl

Un design élégant coiffé d'un couvercle en bambou pour déguster A partir de B
votre boisson chaude tout aulong de la journée 10,20 €
Verre a vin - Tritan - BS | | l
Un verre en biocomposit engagé, le Tritan, incassable et transparent A partir de T"'
pour vos soirées, beach party et autres fetes - minimum 200 pieces S |



SERVIR - PRESENTER - VALORISER

Parce que I'on mange d'abord avec les yeux, présentez vos réalisations
sur d élégants supports : vos amis n'en seront que plus ravis

Set 7 plateaux - bais - SI

Présenter vos mets ou installez-vous devant votre écran,
ces élégants plateaux vous seront toujours utiles

Plateau - marbre et bois - §2
Pour I'apéritif ou présenter vos fromages en toute élégance

Grande planche a servir - baois - §3

Une élégante planche en paulawnia avec sa corde en jute,
a utiliser en planche, en plateau et a suspendre dans votre cuisine

Double bocal - verre et bois - SY

Un élégant bocal pour conserver ou présenter vos plus belles
réalisations

A partir de
2580 €

A partir de
2190 €

A partir de
13,90 €

A partir de
2190 €




Tarifs indiqués en € HT, hors marquage, étudiés pour
une quantité de 100 piéces, sauf mentions contraires
Différentes techniques de marquages suivant matériaux

Fraois d envoi en supplément

Demandez votre devis personnalisé
pour obtenir un tarif ajusté a :

Antoine IMBAULT
antoine@ancuisine. fr
Mobile : 06 26 93 67 /1

wWww.ancuisine. fr




ANcuisine

L univers culinaire au service de votre business




